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白みそ

カップ白みそ
500g

国産原料にこだわった
白みそ500ｇ

カップ白みそ
300g

カップ吟醸白みそ
300ｇ

8 6 10 10

120×90×80 105×105×90 120×90×65 120×90×65

240×380×95 230×330×100 240×470×80 240×470×80

4901614 003714 4901614 502507 4901614 003622 4901614 501777

010 4901614 003713 010 4901614 502506 010 4901614 003621 010 4901614 501776

180日 180日 180日 180日

白みそ

白みそ
300ｇ

スパウトだし入り白みそ
200g

スパウトお手軽だし入り
白みそ200ｇ

10 20 20 10×6 10×6

115×20×170 105×40×175 105×40×175

ー 115×230×190 115×230×190

195×290×135 295×385×135 200×280×130 250×370×395 250×370×395

4901614 003127 4901614 506703 4901614 507984

内 ー 249 01614 506707 249 01614 507988

外 010 4901614 003317 149 01614 003315 010 4901614 003126 149 01614 506700 149 01614 507981

180日 180日 180日

米みそ 赤みそ

ゴールデン新庄みそ
1ｋｇ

ゴールデン新庄みそ
300ｇ

米すり新庄みそ
1kg

赤出しみそ
500ｇ

赤みそゴールド
300ｇ

10 20 10 8 20

155×35×240 115×20×170 155×35×240 120×90×80 115×20×170

205×290×195 200×280×130 205×290×195 240×380×95 200×280×130

4901614 002113 4901614 002212 4901614 001116 4901614 010217 4901614 008122

010 4901614 002112 149 01614 002219 149 01614 001113 149 01614 010214 010 4901614 008121

180日 180日 180日 180日 180日

ガゼット白みそ
500ｇ

4901614 003318

90×55×150

180日

ー

ー

商品画像

商品名

入　数

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

JAN

ITF

賞味期間

特　徴

商品画像

商品名

入　数

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

JAN

ITF

賞味期間

特　徴

商品画像

ITF

賞味期間

特　徴

商品名

入　数

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

JAN

新庄の顔である自慢の白みそ。米こ

うじをたっぷり使って仕込んだ上品な

甘さの白みそです。

国産の米こうじ・大豆と五島灘の塩を

使用して熟成させた甘口の白みそで

す。

上品な甘みで季節のお料理向けの

白みそ。少量しか必要のないお客様

用に、300ｇのカップ詰にしました。

国産大豆を使用し、丹念に仕上げた

まろやかな味。季節の和え物料理に

最適。

みそ料理には欠かせない、全国的に売れ筋の商品です。 旬な野菜を使った和え物など、まろや

かな甘みが料理を引き立てます。

独特の風味の豆みそと米みそをブレ

ンドしました。魚介類と相性抜群です。
コクのある豆みそと米みそをあわせ

た風味豊かな赤出しみそです。魚介

の具にあいます。

商品紹介 PRODUCTS

米こうじを使用した中甘タイプのみそ。

幅広いお客様から支持され、愛用さ

れているみそです。

広島で、愛され続けて約６０年。変わらぬおいしさで多くの支持を集めている

商品。

広島を代表し、広島の味を伝える新庄自慢の逸品です。旨みのある香り豊

かな中甘タイプの米みそです。

国産の原料を使用した甘くまろやかな

白みそに昆布とかつおのだしを効か

せました。お手軽にお味噌汁・和えも

のなどが出来ます。年末のお雑煮

に是非どうぞ。

冬
季
限
定

国産の原料を使用した甘くまろ

やかな白みそに昆布とかつお

のだしを効かせました。お手軽

にお味噌汁・和えものなどが出

来ます。
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あわせみそ

商品画像

商品名
田舎みそ
1ｋｇ

田舎みそ
300ｇ

麦と米のあわせみそ
850g

あわせ味噌
400ｇ

入　数 10 20 8 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

155×35×240 115×20×170 130×130×100 120×90×80

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

205×290×195 200×280×130 270×530×115 240×380×95

JAN 4901614 502538 4901614 005312 4901614 507021 4901614 507045

ITF 010 4901614 502537 149 01614 005319 149 01614 507028 149 01614 507042

賞味期間 180日 180日 180日 180日

特　徴

だし入りみそ

商品画像

商品名
かきだし入りみそ

500ｇ
あごだし入りみそ

500ｇ
かきだし入りみそ

300ｇ
カップだし入りみそ

300ｇ

入　数 6 6 10 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

105×105×90 105×105×90 120×90×65 120×90×65

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

230×330×100 230×330×100 240×470×80 240×470×80

JAN 4901614 503429 4901614 506673 4901614 503931 4901614 507656

ITF 010 4901614 503428 149 01614 506670 010 4901614 503930 149 01614 507653

賞味期間 180日 180日 180日 180日

特　徴

だし入りみそ

商品画像

商品名
だしのいらない

サットとけるみそ750g
だしのいらない

サットとけるみそ400ｇ

入　数 8 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

130×130×100 120×90×80

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

270×530×115 240×380×95

JAN 4901614 508165 4901614 507052

ITF 149 01614 508162 149 01614 507059

賞味期間 180日 180日

特　徴

忙しい朝にも大活躍のかつおと昆布のエキスを加えたみそです。実用性を考え

て、溶けやすいのが特徴です。

従来より熱のかからない加工法でつく

られた炭火焼きあご粉末を使用した

だし入りみそです。かつお・昆布だし

をブレンドし、上品で香ばしさのある

味わいに仕上げました。

広島産のかきの旨みをだしに使用

し、まろやかでコクのある広島なら

ではのだし入りみそです。

ザ・広島ブランド認定品です。

広島産のかきの旨みをだしに使用し、

まろやかでコクのある広島ならでは

のだし入りみそです。小容量タイプ

で、少人数のご家族向けです。

米みそにかつおと昆布のだしをブ

レンドした中甘タイプのだし入りみ

そです。お湯で溶くだけで簡単にお

みそ汁が出来ますので、忙しいとき

に最適です。

麦こうじと米こうじを使ったあわせみそ。昔ながらの素朴な味と風味が人気。

とん汁、貝汁などおふくろの味にぴったりです。

麦こうじと米こうじをあわせた、うす塩

味でやや甘口のみそです。
中四国で人気のある米みそと麦み

そのあわせみそです。米の香りと麦

の旨みがよく調和しています。
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無添加みそ（「大豆、穀類（米、大麦）、食塩」だけで造りました。）

商品画像

商品名
生みそあわせ

1ｋｇ
生みそあわせ

750g
生みそ米こうじ

1ｋg
カップ生みそあわせ

850g
カップ生みそあわせ

500g

入　数 4 4 4 8 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

130×85×160 110×75×160 130×85×160 130×130×100 130×90×80

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

190×310×185 175×280×170 190×310×185 270×530×115 270×380×100

JAN 4901614 012877 4901614 502866 4901614 012761 4901614 506406 4901614 012815

ITF 010 4901614 012876 010 4901614 502865 010 4901614 012760 149 01614 506403 149 01614 012812

賞味期間 180日 180日 180日 180日 180日

特　徴

無添加みそ（「大豆、穀類（米、大麦）、食塩」だけで造りました。）

商品画像

商品名
あまくち麦と米生あわせ

650ｇ
あまくち麦と米生あわせ

400ｇ
麦と米減塩生みそ

700ｇ
安芸みやび合わせみそ

500ｇ

入　数 6 6 8 6

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

130×130×95 120×120×85 130×130×90 105×105×85

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

280×410×110 255×395×105 270×530×105 230×340×100

JAN 4901614 508226 4901614 504594 4901614 508004 4901614 504518

ITF 149 01614 508223 149 01614 504591 149 01614 508001 010 4901614 504517

賞味期間 180日 180日 180日 180日

特　徴

無添加みそ（「大豆、穀類（米、大麦）、食塩」だけで造りました。）

商品画像

商品名
麦と米のあわせ生みそ

700ｇ
米こうじ生みそ

700ｇ
大麦と米減塩

あわせ生みそ700ｇ

入　数 8 8 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

130×130×90 130×130×90 130×130×90

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

270×530×105 270×530×105 270×530×105

JAN 4901614 504716 4901614 504808 4901614 506321

ITF 149 01614 504713 149 01614 504805 149 01614 506328

賞味期間 180日 180日 180日

特　徴

約90日熟成させ、香り豊かな味わい深い旨みを持ち、熟成した色が食欲をそそります。自然の味をそのままに、手間

と暇を注いだ無添加生みそです。

約90日熟成した無添加生みそあわせみその保管に便利なカップ入りです。

塩分９.９％、こうじ歩合２４割と甘口仕込みに。こうじの粒を残した無添加あわ

せみそです。

麦こうじと米こうじを使用した無添加

みそです。

米こうじの粒を残した無添加みそ。

塩分１１.７％ですっきりとした味わい

です。

当社同種調合みそ比で塩分を３０％

カットした減塩みそです。大麦と米の

２種類のこうじをたっぷり使用し「おい

しい減塩」に仕上げました。

当社同種調合みそ比塩分15％カット

の減塩タイプの無添加あわせみそ。

米と麦の麹をたっぷり使用して甘口

に仕込みました。

広島県産大豆、国産の米、大麦を使

用し、約90日熟成させて仕上げた匠

のみそです。
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無添加みそ（「大豆、穀類（米、大麦）、食塩」だけで造りました。）

商品画像

商品名
国産原料にこだわった
あわせみそ500ｇ

国産原料使用
麦と米のあわせみそ300ｇ

減塩生みそあわせ
300ｇ

天然醸造
玄米入り生みそ400g

入　数 6 10 10 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

105×105×90 120×90×65 120×90×65 120×90×80

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

230×330×100 240×470×80 240×470×80 240×380×95

JAN 4901614 502477 4901614 501739 4901614 506796 4901614 503849

ITF 010 4901614 502476  010 4901614 501738 149 01614 506793 010 4901614 503848

賞味期間 180日 180日 180日 180日

特　徴

国産原料にこだわったみそ

商品画像

商品名
広島しあわせみそ

450g
安芸みやび合わせみそ

500ｇ
国産原料にこだわった
あわせみそ500ｇ

国産原料にこだわった
白みそ500ｇ

国産原料使用
麦と米のあわせみそ300ｇ

入　数 6 6 6 6 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

105×105×85 105×105×85 105×105×90 105×105×90 120×90×65

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

230×340×100 230×340×100 230×330×100 230×330×100 240×470×80

JAN 4901614508134 4901614 504518 4901614 502477 4901614 502507 4901614 501739

ITF 14901614508131 010 4901614 504517 010 4901614 502476 010 4901614 502506  010 4901614 501738

賞味期間 180日 180日 180日 180日 180日

特　徴

減塩みそ

商品画像

商品名
食塩50％カット減塩生みそ

400g
減塩生みそあわせ

300ｇ
麦と米減塩生みそ

700ｇ
大麦と米減塩

あわせ生みそ700g

入　数 8 10 8 8

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

120×90×80 120×90×65 130×130×90 130×130×90

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

240×380×95 240×470×80 270×530×105 270×530×105

JAN 4901614 504976 4901614 506796 4901614 508004 4901614 506321

ITF 149 01614 504973 149 01614 506793 149 01614 508001 149 01614 506328

賞味期間 180日 180日 180日 180日

特　徴

創業100周年記念商品。

地産地消にこだわり、広島県産大麦・

米・大豆、海人の藻塩の4つをあわせ

た「広島“しあわせ”みそ」。約90日熟

成させ仕上げました。香り豊かで奥深

いコクのある麦と米のあわせみそです。

こうじをたっぷり（24割）使用し、こうじ

の旨みで減塩（当社同種調合みそ比

30％カット）による物足りなさを補いま

す。

国産の米、大麦、大豆を使用した無

添加あわせみそです。小容量で少人

数のご家庭向けです。

国産玄米こうじに米こうじをあわせ、

天然蔵で熟成させた風味豊かな無添

加みそです。

国産の米こうじ・麦こうじ・大豆を使用

して熟成させたまろやかな甘口の無

添加みそです。

広島県産大豆、国産の米、大麦を使

用し、約90日熟成させて仕上げた匠

のみそです。

国産の米こうじ・麦こうじ・大豆を使用

して熟成させたまろやかな甘口の無

添加みそです。

国産の米こうじ・大豆と五島灘の塩

を使用して熟成させた甘口の白み

そです。

国産の米、大麦、大豆を使用した無

添加あわせみそです。小容量で少人

数のご家庭向けです。

八訂日本食品標準成分表の淡色辛

みそ（１２.４％）と比較し、食塩相当量

を５０％カットしました（おみそ汁1杯あ

たり食塩約1ｇ）。原料の旨みと甘みを

活かした減塩みそです。

こうじをたっぷり（24割）使用し、こうじ

の旨みで減塩（当社同種調合みそ比

30％カット）による物足りなさを補いま

す。

当社同種調合みそ比塩分15％カット

の減塩タイプの無添加あわせみそ。

米と麦の麹をたっぷり使用して甘口

に仕込みました。

当社同種調合みそ比で塩分を３０％

カットした減塩みそです。大麦と米の

２種類のこうじをたっぷり使用し「おい

しい減塩」に仕上げました。
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調理みそ

スパウト酢みそ
100ｇ

スパウトからし酢みそ
100ｇ

スパウト田楽みそ
100g

スパウトもろみ
100g

スパウトゆずみそ
80g

10×10 10×10 10×10 10×10 10×6

85×30×150 85×30×150 85×30×150 85×30×150 85×30×150

90×170×160 90×170×160 90×170×160 90×170×160 90×170×160

355×475×175 355×475×175 355×475×175 355×475×175 295×355×175

4901614 502170 4901614 502194 4901614 502187 4901614 502200 4901614 508288

内 011 4901614 502176 011 4901614 502190 011 4901614 502183 011 4901614 502206 249 01614 508282

外 010 4901614 502179 010 4901614 502193 010 4901614 502186 010 4901614 502209 149 01614 508285

180日 180日 180日 180日 180日

調理みそ

スパウト大葉みそ
90g

バルタンパリピみそ
100ｇ

スパウト酢みそ
150ｇ

スパウトからし酢みそ
150ｇ

スパウト田楽みそ
150g

10×10 10×10 10×6 10×6 10×6

85×30×150 85×30×150 95×35×170 95×35×170 95×35×170

90×170×160 90×170×160 105×200×175 105×200×175 105×200×175

355×475×175 355×475×175 340×420×190 340×420×190 340×420×190

4901614 507922 4901614 508240 4901614 505522 4901614 505539 4901614 505546

内 249 01614 507926 249 01614 508244 249 01614 505526 249 01614 505533 249 01614 505540

外 149 01614 507929 149 01614 508247 149 01614 505529 149 01614 505536 149 01614 505543

180日 180日 180日 180日 180日

調理みそ

ボトル酢みそ
135g

ボトルからし酢みそ
135ｇ

ボトル田楽みそ
135ｇ

やみつき焼いてみそ
50ｇ

スパウト万能甘口みそ
150g

12×5 12×5 12×5 10×10 10×6

55×30×140 55×30×140 55×30×140 90×25×130 95×35×170

105×200×150 105×200×150 105×200×150 90×120×135 105×200×175

230×530×165 230×530×165 230×530×165 475×250×150 340×420×190

4901614 506840 4901614 506857 4901614 506864 4901614 508103 4901614 508202

内 249 01614 506844 249 01614506851 249 01614 506868 249 01614 508107 249 01614 508206

外 149 01614 506847 149 01614 506854 149 01614 506861 149 01614 508100 149 01614 508209

180日 180日 180日 240日 240日

JAN

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

JAN

ITF

特　徴

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品画像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

賞味期間

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品名

入　数

商品画像

ITF

特　徴

賞味期間

商品画像

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品名

入　数

賞味期間

特　徴

ITF

JAN

広島県東広島の農家から直接仕入れ

た大葉を1袋当たり約15枚使用（1枚0.5g

で計算）。鮮度にこだわり、冷蔵で仕入

れてすぐに加工・製造しています。大葉

の香りをお楽しみください。

キャップ付きなので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

白みそをベースに酢、砂糖を加えた

まろやかな味です。生野菜、海藻、

魚介類にあいます。

キャップ付なので必要な時、必要な

量だけ使え、使用後の保管も便利。

白みそをベースに酢、砂糖、からしなど

を加えたまろやかな味です。たこときゅ

うりのからし酢みそ、湯びきの魚介類、

蒸し鶏などにあいます。

キャップ付なので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

キャップ付なので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

白みそと米みそを使用し、ゆずの果

皮・果汁を加え上品な味に仕上げまし

た。シンプルな素材で作ったゆずの風

味と食感が楽しめる一品です。

ふろふき大根、田楽、ドレッシングなど

でお召し上がりいただけます。

白みそをベースに酢、砂糖を加えた

まろやかな味です。生野菜、海藻、

魚介類にあいます。

ボトルタイプなので必要な時、必要な

量だけ使え、使用後の保管も便利。

白みそをベースに酢、砂糖、からしなど

を加えたまろやかな味です。たこときゅ

うりのからし酢みそ、湯びきの魚介類、

蒸し鶏などにあいます。

ボトルタイプなので必要な時、必要な

量だけ使え、使用後の保管も便利。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

ボトルタイプなので必要な時、必要な

量だけ使え、使用後の保管も便利。

老舗みそ屋が作ったみその香り豊か

で甘みが特徴のみそだれです。から

めても良し、つけこみにも良し、肉はも

ちろん魚にもよく合います。ジュ―っと

焼けたおみその香りが食欲をそそり、

やみつきになること間違いなし。

炒めたり、かけたり、煮たり、これ一つ

で色んなメニューが簡単に作れる甘

口のみそだれです。若年層をターゲッ

トに、ポップなデザインを採用。みんな

にナイショにしたくなるほど便利でおい

しいみそだれです。

甘みのあるもろみに仕上げています。

きゅうりにはもろみが最適です。

キャップ付なので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

キャップ付なので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

たくさん使える１５０ｇタイプです。

白みそをベースに酢、砂糖、からしなど

を加えたまろやかな味です。たこときゅ

うりのからし酢みそ、湯びきの魚介類、

蒸し鶏などにあいます。

キャップ付なので必要な時、必要な量

だけ使え、使用後の保管も便利。

たくさん使える１５０ｇタイプです。

白みそをベースに酢、砂糖を加えた

まろやかな味です。生野菜、海藻、

魚介類にあいます。

キャップ付なので必要な時、必要な

量だけ使え、使用後の保管も便利。

たくさん使える１５０ｇタイプです。

広島エキニシの人気居酒屋「BALTAN本

店」の名物料理「パリピ！」の決め手と

なるみそを再現しました。甘さと辛さの

バランスが絶妙で、冷やしたピーマンに

よく合います。ピーマンだけでなく、ごは

んにもよく合うおかず みそに仕上げまし

た。
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調理みそ 料理用調味料

酢みそ
120g(30g×4）

からし酢みそ
120g(30g×4）

田楽みそ
120g(30g×4）

もろみみそ
120g(30g×4）

ゴーヤチャンプルーの素
60ｇ

12×8 12×8 12×8 12×8 10×10

50×50×135 50×50×135 50×50×135 50×50×135 90×25×130

160×215×145 160×215×145 160×215×145 160×215×145 90×120×135

345×450×315 345×450×315 345×450×315 345×450×315 475×250×150

4901614 098109 4901614 098116 4901614 098123 4901614 098208 4901614 504259

内 011 4901614 098105 011 4901614 098112 011 4901614 098129 011 4901614 098204 011 490164 504255

外 010 4901614 098108 010 4901614 098115 010 4901614 098122 010 4901614 098207 149 01614 504256

180日 180日 180日 180日 240日

鍋用調味料 おかずみそ

スパウト
かきの土手鍋の素150g

スパウト
キムチ鍋の素150g

みそ鍋の素
150ｇ

いりこみそ120ｇ ゆず入り金山寺みそ90ｇ

10×6 10×6 10×6 12×6 12×6

95×35×170 95×35×170 100×35×145 100×100×35 100×100×35

105×200×175 105×200×175 105×200×155 205×310×80 205×310×80

340×420×190 340×420×190 340×420×170 330×445×270 330×445×270

4901614 505690 4901614 505706 4901614 507564 4901614 090219 4901614 505898

内 249 01614 505694 249 01614 505700 249 01614 507568 011 4901614 090215 249 01614 505892

外 149 01614 505697 149 01614 505703 149 01614 507561 010 4901614 090218 149 01614 505895

240日 240日 240日 240日 240日

おかずみそ

味もろみ90ｇ 梅もろみ90ｇ ねぎみそ90g 金山寺おかずみそ200ｇ ひしお150ｇ

12×6 12×6 12×6 12×6 20

100×100×35 100×100×35 100×100×35 100×100×45 60×35×100

205×310×80 205×310×80 205×310×80 310×205×100 ―

330×445×270 330×445×270 330×445×270 330×445×325 270×195×105

4901614 505904 4901614 504907 4901614 506116 4901614 070112 4901614 154164

内 249 01614 505908 249 01614 504901 249 01614 506110 010 4901614 070111 ―

外 149 01614 505901 149 01614 504904 149 01614 506113 060 4901614 070116 010 4901614 154163

240日 240日 240日 180日 180日

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）
JAN

ITF

賞味期間

JAN

ITF

特　徴

賞味期間

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品画像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

特　徴

商品画像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）
JAN

ITF

特　徴

賞味期間

商品画像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）

白みそをベースに酢、砂糖を加えたま

ろやかな味です。生野菜、海藻、魚介

類にあいます。

白みそをベースに酢、砂糖、からしなど

を加えたまろやかな味です。たこときゅ

うりのからし酢みそ、湯びきの魚介類、

蒸し鶏などにあいます。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

甘みのあるもろみに仕上げています。

きゅうりにはもろみが最適です。
かつおだしを効かせた醤油ベースの

合わせ調味料です。

春
夏
季
限
定

３種類のみそをブレンドし、広島産か

きのエキスを加えた広島を代表する

郷土料理が手軽に味わえるかきの土

手鍋用みそです。ザ・広島ブランド認

定品です。

２種類の米みそにコチュジャン、にん

にく、唐辛子、広島産かきのかきエキ

スなどを配合。ピリッとした辛さが食

欲を増してくれる鍋みその定番商品

です。

秋
冬
季
限
定

2種類のみそを使用した濃厚で香り高

い風味をお楽しみいただけます。

２種類の米みそにコチュジャン、にん

にく、唐辛子、広島産かきのかきエキ

スなどを配合。ピリッとした辛さが食

欲を増してくれる鍋みその定番商品

です。

秋
冬
季
限
定

秋
冬
季
限
定

国産大麦を使用したもろみに香ばし

いいりこを加えました。

みそのまろやかな甘味、ごまの風味、

いりこの歯ごたえが食欲をそそりま

す。

国産大麦と大豆を熟成させ、国産な

すと国産ゆずを加えたおかずみそで

す。

国産の大麦を使用したお手頃なサイ

ズのおかずみそです。豆腐や生野菜

の他、焼肉につけたりおむすびの具と

してもお使いいただけます。

国産の大麦を使用したもろみに、梅肉

の風味が食欲をそそります。白いごは

んはもちろん野菜につけて、またはお

茶漬けの素としてもさっぱりとお召し

上がりいただけます。

甘口の麦みそにねぎ、ごまを練り込み、

にんにくを効かせたお手軽なおかず

みそです。ごはんのお供やおむすび

の具、豆腐や生野菜につけてお召し

上がりください。

ほど良い甘辛で、小麦と大豆の旨み

がいっぱいで食欲をそそります。昔か

らの伝統ある食品です。

麦、大豆でこうじを作り、醤油で仕込

み熟成させた再仕込みもろみです。

もろきゅう、焼き魚、冷ややっこに。
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こうじ

スパウト塩麹
420ｇ

スパウト塩麹
200ｇ

ミニ塩麹
90ｇ

スパウトレモン塩麹
150g

スパウト青柚子こしょうを
使った塩麹130g

10 10×6 10×10 10×6 10×6

145×70×185 105×40×175 85×30×150 95×35×170 95×35×170

- 115×230×190 90×170×160 105×200×175 105×200×175

315×330×200 250×370×395 355×475×175 340×420×190 340×420×190

4901614508127 4901614 505225 4901614 508042 4901614 506109 4901614 508172

内 - 249 01614 505229 249 01614 508046 249 01614 506103 249 01614 508176

外 14901614508124 149 01614 505222 149 01614 508049 149 01614 506106 149 01614 508179

240日 240日 240日 240日 240日

こうじ 即席みそ汁

あま酒
400g

あま酒
300ｇ

乾燥国産米こうじ
200g

即席かきだし入りみそ汁
57.9ｇ（19.3ｇ×3食）

即席あごだし入りみそ汁
57.9ｇ（19.3ｇ×3食）

10×4 10 20 10×4 10×4

130×30×210 115×55×190 140×30×190 145×30×200 145×30×200

170×250×125 ― ― 145×245×200 145×245×200

260×360×260 195×210×125 195×310×155 265×625×220 265×625×220

4901614 096112 4901614 508219 4901614 506505 4901614 505409 4901614 506680

内 011 4901614 096118 ― ― 249 01614 505403 249 01614 506684

外 010 4901614 096111 149 01614 508216 ― 149 01614 505406 149 01614 506687

150日 180日 180日 180日 180日

即席みそ汁

即席鯛だし入りみそ汁
37.4ｇ（18.7ｇ×2食）

即席豚汁
102.5ｇ（51.25ｇ×2食）

漁師のまかない海苔のおみそ汁

109ｇ（21.8ｇ×5食）
だしにこだわった即席みそ汁セット

3食×4袋（19.3ｇ×12食）
FD広島菜入りかきだし入りみそ汁

1食（8.1ｇ）

10×4 10×4 12 12 10×10

145×15×200 145×30×200 170×65×210 230×120×235 75×20×120

145×170×200 145×245×200 ― ― 80×180×105

190×625×220 265×625×220 270×330×220 265×625×220 190×405×225

4901614 507540 4901614 507861 4901614　507700 4901614 507588 4901614 505447

内 249 01614 507544 249 01614 507865 ― ― 249 01614 505441

外 149 01614 507547 149 01614 507868 149 01614 507707 ― 149 01614 505444

180日 180日 180日 180日 540日

特　徴

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）
JAN

ITF

賞味期間

商品画像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）

特　徴

入　数

商品画像

商品名

賞味期間

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ITF

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商品画像

JAN

特　徴

賞味期間

ITF

商品名

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

JAN

入　数

いろいろな料理に使える万能調味料。肉や魚に塗って焼くだけで、旨みが増します。必要量使用できるキャップ付き

です。

いろいろな料理に使える万能調味料。

「塩麹」に瀬戸内産レモンの皮を入れ

て、爽やかなレモン風味に仕上げまし

た。肉、魚に塗って焼くだけで、旨みが

増し、さっぱりと仕上がります。保存に

も便利なキャップ付きです。

お米と米こうじからつくったこうじの甘

酒です。アルコール分0％でお子様も

安心です。濃縮2倍で3～4人前できま

す。温めても冷やしてもおいしくお召し

上がりいただけます。

酒粕を使った粕甘酒ではなく、米こう

じから作ったこうじ甘酒です。ほんの

りと広がる糀の香り、ふっくらとしたや

さしい糀の甘みがあります。グラ

ニュー糖をほど良く加え、口当たりを

良くしました。

新庄みその万能調味料「塩麹」にフン

ドーキン醤油の香り高い「青柚子こしょ

う」を加えました。青柚子のさわやかな

香りと青唐辛子のピリッとした辛味を

塩麹のまろやかさで包み絶妙な味わ

いに。

国産米を１００％使用し、使いやすく

乾燥させたバラタイプの米こうじです。

みそや漬け物、塩麹、甘酒などにお

使いいただけます。（米トレーサビリ

ティ対象商品）

広島産かきのエキスを使用し、まろや

かでコクのある味に仕上げた「だし入

りみそ」と「とうふ・わかめ・ねぎの具」

が入った即席みそ汁です。

炭火で香ばしく焼き上げたあごをだし

にしたみそと、みその風味を味わえる

シンプルな具材のとうふとわかめの

即席みそ汁です。

愛媛県産鯛のだしを使用した上品な

味の即席みそ汁です。具材にもこだ

わり「鯛フレーク、お麩、三つ葉」が鯛

の旨みを引き立てます。

8種類の具材（レトルト具材・乾燥ね

ぎ）入りでおかずの一品にもなります。

米と麦のあわせみそを使用していま

す。

前田屋の人気商品「漁師のまかない

海苔」と新庄のあわせみそのコラボ商

品です。磯の風味が豊かな瀬戸内産

「焼きばら海苔」を使用したこだわりの

即席みそ汁です。

かきだし入りみそ汁3食が2袋とあごだ

し入りみそ汁3食が2袋の計12食のお

得な即席みそ汁のセットです。2種類

のだしのおみそ汁が手軽に楽しめま

す。

広島産かきのエキスを使用したみそ

を広島菜、油揚げ、わかめと一緒に

フリーズドライ製法で美味しさを閉じ

込めました。お手軽に美味しいおみ

そ汁がお召し上がりいただけます。
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その他

かきふりかけ30ｇ
広島だんご汁

手づくりセット3人前
灘の酒粕

4kg
灘の酒粕
300g

味付しいたけ
95g

10×10 20 5 20 20（×3梱）

120×15×180 140×25×205 250×80×360 180×80×180 55×55×85

120×150×165 ― ― ― ―

310×625×175 295×370×110 270×500×205 220×425×150 255×310×100

4901614 504440 4901614 504549 4901614 505638 4901614 506710 4901614 154218

内 011 4901614 504446 ― ― ― ―

外 010 4901614 504449 010 4901614 504548 149 01614 505635 14901614 506717 010 4901614 154217

360日 180日 210日 150日 360日

お土産

カープみそかりんとう
40ｇ

袋入カープみそピーナッツ
40ｇ

サンフレッチェ
みそピーナッツ40ｇ

20 30 30

130×20×180 90×15×170 90×15×170

― ― ―

220×330×110 230×335×140 230×335×140

4901614 508318 4901614 507359 4901614508110

内 ― ― ―

外 149 01614 508315 149 01614 507356 14901614508117

120日 180日 180日

お土産

化粧箱入
かきだし入りみそ300g

広島の味だより
1食×3

化粧箱入
即席かきだし入りみそ汁2袋

8 20 20

120×90×70 220×20×215 150×50×200

― ― ―

250×390×90 255×515×105 265×625×220

4901614 504853 4901614 505874 4901614 506376

内 ― ― ―

外 ― ― ―

180日 540日 180日

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商　品　画　像

商品名

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）
ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ

（ｍｍ）

JAN

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

商　品　画　像

商品名

賞味期間

商　品　画　像

商品名

ITF

特　徴

入　数
商品ｻｲｽﾞ

（ｍｍ）

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

特　徴

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

ITF

特　徴

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

賞味期間

JAN

JAN

入　数

ITF

賞味期間

華やかな香りと豊かな旨みが特徴で、

甘酒や粕汁として美味しく召し上がれ

ます。

醤油ベースでじっくり煮込み、風味豊

かに仕上げました。そうめんやちらし

寿司の具材など幅広くご利用いただ

けます。

冬
季
限
定

銘酒の絞り粕から生まれ、丹精込め

て熟成させた本場（灘）の気品ある酒

粕です。奈良漬、粕漬などにご使用く

ださい。

広島産かきをミンチにして味付け加

工した「かき顆粒」を、全体の約５５％

配合したかきの風味豊かなふりかけ

です。

もち米の割合が多いので、モチモチ

感の強い「だんごの粉」と国産の米こ

うじ、大豆と五島灘の塩を使用して熟

成させた甘口の「広島白みそ」のだん

ごの汁セットです。

秋
季
限
定

フリーズドライ広島菜入りかきだし入

りみそ汁の３食入お手軽セットです。

お土産に最適です。

広島産かきのエキスを使用した即席

みそ汁をお土産用に箱入りにしました。

広島産かきのエキスをだしに使った

かきだし入りみそのお土産用箱入り

です。

中粒ピーナッツを香ばしく焙煎し、甘

辛に味付けした赤みそをまぶしました。

カリッとした食感のみそピーナッツで

す。袋入りの食べきりサイズです。

デザインは3種類で、パッケージでも

お楽しみいただけます。

デザインは3種類

中粒ピーナッツを香ばしく焙煎し、甘

辛に味付けした赤みそをまぶしました。

カリッとした食感のみそピーナッツで

す。袋入りの食べきりサイズです。

新庄みその約90日熟成させた深みあ

るあわせみそを使用。みその香りを

感じる甘じょっぱい一口サイズのかり

んとうに仕上げました。

袋入りの食べきりサイズです。
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ギフト

商品画像

商品名
フリーズドライギフト

SF-20
おかずみそ詰合せ

KN-22
瀬戸の宴
KG-A

入　数 10 3 3

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

290×235×25 345×130×90 345×130×90

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

245×305×295 350×400×115 350×400×115

JAN 4901614 505669 4901614 506888 4901614 503740

ITF ― ― ―

賞味期間 540日 180日 180日

内　容

ギフト

商品画像

商品名
FDかきだし入みそ汁詰合せ

FK-35
かきだし入りみそ・かき醤油詰合せ

SA-40
広島の味詰合せ

KN-45

入　数 5 3 3

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

320×250×45 360×250×90 360×250×90

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

260×330×260 275×380×290 275×380×290

JAN 4901614 508233 4901614 504921 4901614 506895

ITF ― ― ―

賞味期間 540日 180日 180日

内　容

ギフト

商品画像

商品名
広島こだわり調味料セット

ＨＫ-65
瀬戸内の贈り物
ＳＯ-40Ｗ

入　数 3 3

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

450×250×90 450×250×90

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

275×460×285 275×460×285

JAN 4901614 505614 4901614 506161

ITF ― ―

賞味期間 180日 180日

内　容

ＦＤ広島菜入りかきだし入りみそ汁1食×8

かきだし入りみそ300ｇ×2・アサムラサキかき

醤油600ｍｌ×2

いりこみそ200ｇ・もろみみそ200ｇ・ねぎみそ200ｇ

FD広島菜入りかきだし入りみそ汁1食×16 かきだし入りみそ500ｇ×2・国産原料あわせみ

そ500ｇ・いりこみそ200ｇ・もろみみそ200ｇ・ねぎ

みそ200ｇ

かきだし入りみそ300ｇ×2・海人の藻塩300ｇ・

センナリ有機玄米黒酢500ｍｌ・

ユーメン醤魂500ｍｌ

いりこみそ200ｇ・かきだし入りみそ500ｇ×２

かきだし入りみそ300ｇ×2・かきふりかけ30ｇ

×2・かきの土手鍋の素150ｇ×2・即席かきだし

入りみそ汁3食×2

冬
季
限
定
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業務用

商品画像

商品名
スパウト酢みそ

1kg
スパウト田楽みそ

1kg
スパウトもろみ味噌

1kg
スパウトゆず味噌

900g
スパウトレモン塩麹

500ｇ

入　数 10 10 10 10 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

100×70×200 100×70×200 100×70×200 100×70×200 125×40×235

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

235×410×210 235×410×210 235×410×210 235×410×210 275×305×240

JAN 4901614 502316 4901614 502286 4901614 502439 4901614 508295 4901614 507755

ITF ― ― ― ― ―

賞味期間 180日 180日 240日 180日 240日

特　徴

業務用

商品画像

商品名
ボトル酢みそ

520ｇ
ボトルからし酢みそ

520ｇ
ボトル田楽みそ

520ｇ
スパウトかきの土手鍋の素

1kg
スパウトキムチ鍋の素

900ｇ

入　数 10 10 10 10 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

70×50×210 70×50×210 70×50×210 100×70×200 100×70×200

ﾎﾞｰﾙｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

155×290×220 155×290×220 155×290×220 235×410×210 235×410×210

JAN 4901614 502620 4901614 502569 4901614 502606 4901614 501241 4901614 505812

ITF ― ― ― ― ―

賞味期間 180日 180日 180日 240日 240日

特　徴

業務用

商品画像

商品名
白みそ
1ｋｇ

赤みそ
1kg

粒みそ（米こうじ）
1ｋｇ

麦みそ
1ｋｇ

中みそ
1ｋｇ

入　数 10 10 10 10 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

110×60×180 110×60×180 110×60×180 110×60×180 110×60×180

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

235×405×145 235×405×145 235×405×145 235×405×145 235×405×145

JAN 4901614 503504 4901614 503511 4901614 506727 4901614 506659 4901614 506666

ITF 010 4901614 503503 010 4901614 503510 ― ― ―

賞味期間 180日 180日 180日 180日 180日

特　徴

米こうじを使用した中甘タイプのみそ

です。幅広い地域のお客様に愛され

ています。

麦こうじたっぷりの風味豊かなみそで

す。
米みそに白みそをブレンドしたマイル

ドなみそです。みそ汁に最適。

米こうじをふんだんに使用した新庄

が誇る白みそです。上品な甘さが特

徴です。

米みそに麦みそをブレンドしたマイル

ドでこくのあるみそです。

２種類の米みそにコチュジャン、にん

にく、唐辛子、広島産かきのかきエキ

スなどを配合。ピリッとした辛さが食

欲を増してくれる鍋みその定番商品

です。

３種類のみそをブレンドし、広島産か

きのエキスを加えた広島を代表する

郷土料理が手軽に味わえるかきの土

手鍋用みそです。

白みそをベースに酢、砂糖を加えたま

ろやかな味です。生野菜、海藻、魚介

類にあいます。

白みそをベースにゆずの皮を加えて

仕上げています。上品な味で、素材

の持つ旨みを引き出します。大根、

里芋、こんにゃくなどの田楽に。

白みそをベースに酢、砂糖を加えたま

ろやかな味です。生野菜、海藻、魚介

類にあいます。

白みそをベースに酢、砂糖、からしな

どを加えたまろやかな味です。たこと

きゅうりのからし酢みそ、湯びきの魚介

類、蒸し鶏などにあいます。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

独特な甘みとコクが好評です。豆腐、

なす、大根、こんにゃくなどの田楽に。

白みそと米みそを使用し、ゆずの果

皮・果汁を加え上品な味に仕上げま

した。シンプルな素材で作ったゆずの

風味と食感が楽しめる一品です。

ふろふき大根、田楽、ドレッシングな

どでお召し上がりいただけます。

秋
冬
季
限
定

秋
冬
季
限
定

いろいろな料理に使える万能調味

料「塩麹」に瀬戸内産レモンの皮を

入れて、爽やかなレモン風味に仕

上げました。肉、魚に塗って焼くだけ

で、旨みが増し、さっぱりと仕上がり

ます。

白みそをベースにゆずの皮を加えて

仕上げています。上品な味で、素材

の持つ旨みを引き出します。大根、

里芋、こんにゃくなどの田楽に。

甘みのあるもろみに仕上げています。

きゅうりにはもろみが最適です。
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業務用

商品画像

商品名
赤だし
1ｋｇ

白粒（Ｇ）
1ｋｇ

入　数 10 10

商品ｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

110×60×180 110×60×130

ｹｰｽｻｲｽﾞ
（ｍｍ）

235×405×145 235×405×145

JAN 4901614 506871 4901614 506789

ITF ― ―

賞味期間 180日 180日

特　徴

業務用

 白みそ

 赤みそ 米みそに、麦みそをブレンドしたマイルドでこくのあるみそです。

 赤だし 独特の風味の豆みそに米みそをブレンドした、コクのある赤だしみそです。

 あわせみそ・田舎みそ 米こうじと麦こうじの旨みをブレンドしたあわせみそで、昔ながらの素朴な味と風味が人気。

 田舎摺り（中Ｂ） こうじの段階から米と麦をあわせて仕込んだ摺りみそです。昔ながらの素朴な味と風味が人気。

商品名
業務用　箱入り
４ｋｇ・１０ｋｇ・２０ｋｇ

 中みそ 米みそに白みそをブレンドしたマイルドなみそです。みそ汁に最適。

JAN ―  麦みそ 麦こうじたっぷりの風味豊かなみそです。

ITF ―  摺みそ・粒みそ(米こうじ) 米こうじを使用した中甘タイプのみそです。幅広い地域のお客様に愛されています。

賞味期間 180日  ゴールデンみそ 家庭用として人気のある米みそで、旨みのある香り豊かなみそです。

米こうじをふんだんに使用した新庄が全国に誇る白みそです。上品な甘さが特徴です。

商品画像

（写真は４ｋｇです）

独特の風味の豆みそと米みそをブレ

ンドした、コクのある赤だしみそです。

米こうじをたっぷり使って仕込んだ上

品な甘さの白みそです。

摺り・加熱工程がなく、米こうじの粒が

残っています。


